COTEAUX D'AIX
EN PROVENCE

Herkunft:

Weingut in der Coteaux d’Aix-en-Provence,
nordliche Ausrichtung, Lehm-Kalk-Boden,
auf einer Hohe von 250 m.

Assemblage:

Grenache 40 % - Syrah 40 % - Cabernet Sauvignon 10% -
Carignan 5% et Cinsault 5%.

Ein Teil von Alten Syrah Rebstocken (67 Jahren).

Kultur:
Anbau in biologischer Landwirtschaft,
Bio-Wein zertifiziert nach Ecocert FR-BIO-01.

Lese:

Mechanisch und per Hand, wahrend der Nacht um die
niedrigen Temperaturen zu nutzen um dadurch die Trauben
zu schonen und den Einsatz von Sulfit zu begrenzen.

Vinifizierung:

Mazeration zwischen 2° und 4° um die Bildung von
komplexeren Aromen zu begiinstigen. Garung zwischen 12°
und 14°. Ausbau auf Feinhefen.

Jahrgang:
Klimatisch giinstiges Jahr, welches fruchtige Rose mit guter
Séaure hervorbrachte.

Verkostung:

In der Nase sanft und lieblich mit mineralischen Noten.
Im Mund ausladend, samtig mit viel Frische und Aromen
von Erdbeeren und exotischen Friichten.

Passende Speisen:
Zu Gegrilltem, zur mediterranen Kiiche, Sushi, frischem
Ziegenkase, Erdbeeren. —
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